
Campagne di Rivarolo

Vino bianco
Trebbiano
 Indicazione Geografica Tipica

Vitigni e vinificazione
Il Trebbiano si ottiene da uve bianche Trebbiano, seguendo il metodo 
Charmat

Gradazione Alcolica
11% vol

Colore
Giallo paglierino chiaro con delicati riflessi verdognoli.

Profumo
Bouquet ricco di sentori fruttati che richiamano la mela Golden e la 
pera.

Sapore
Delicato e armonico, della giusta persistenza, esaltato da una 
sensazione retro-olfattiva morbida e fruttata.

Temperatura di servizio
8°/10°C. 

Accostamenti
Si accompagna a prelibati piatti a base di crostacei, ai fuori pasto. 
Esprime il meglio delle sue caratteristiche se consumato giovane. 
Si consiglia di conservare in luogo fresco e al riparo dalla luce, in 
posizione verticale.


